SEL B4
*{ 4 ; ANTIPASTI/STARTER/VORSPEISEN *{4 "")’
@ HORS-D’OEUVRE/3AKYCKUA @

CRETAL CRETA,

FOCACCIA FATTA IN CASA CON BURRATA E PANCETTA DELLA BAITA
10,50€
HOME-MADE FOCACCIAWITH MOZZARELLA BURRATA CHEESE AND HOME-MADE BACON
HAUSEGEMACHT FOCACCIA MIT BURRATA KASE UND HAUSEGEMACHT SPECK
FOCACCIA DE LA MAISON AVEC BURRATA FROMAGE ET BACON DE LA MAISON
JOMAIITHAAPOKAYACCBIPOMMOIAPEJIJTABYPPATATJOMAIITHUMBEKOH

FONDUTA VALDOSTANA CON FUNGHI MISTI, UOVO POCHE E OLIO TARTUFATO*
12€ @
FONDUECHEESE WITH MUSHROOMS AND EGG IN TRUFFLE OLIVE OIL
FONDUEKASE MIT PILZE, EI UND TRUFFEL OLIVEN OIL
FQNDUE AVEC CHAMPIGNONS ET OEUF AUX TRUFFES
CBIPHBIM®OHJIOCI'PUBAMMU, ANITOITIOIIIOTUTPIO®E/IBHOEMACJIA

TAGLIERE DI AFFETTATI E FORMAGGI VALDOSTANI
12,50€
ASSORTMENT OF CURED MEATS AND CHEESES OF THE VALLE D’AOSTA
GEMISCHTER AUFSCHNITT UND KASE VALDOSTANI
ASSIETTE DE CHARCUTERIES ET FROMAGES VALDOTAINE
ACCOPTUMEHTHAPE3KNCBIPAN3BAJIJIE/, AOCTA

ROASTBEEF DI CERVO CON CARCIOFI TRIFOLATI E SALSA AI FRUTTI ROSSI*
13€
DEER ROASTBEEF WITH ARTICHOKES AND REDFRUIT SAUCE
'HIRSCH-ROASTBEEF MIT ARTISCHOCKEN UND ROTER FRUCHTSAUCE
ROTI DE BEUF DE CERF AUX ARTICHAUTS ET SAUCE AUX FRUITS ROUGES
POCTBM®N30OJIEHUHBICTYILIEHBIMUAPTUIIIOKNNCOYCHU3KPACHBIX®PYKTOB

& = VEGETARIANO/VEGETARIAN/VEGETARIER/VEGETARIEN

*IL PRODOTTO POTREBBE ESSERE CONGELATO ALL’ORIGINE, OPPURE COMPRATO
FRESCO E POI ABBATTUTO DA NOI

IL CESTINO DI PANE NON E INCLUSO NEL PREZZO
ZUPPE/SOUP/SUPPEN/POTAGES/CYIIbI

ZUPPA DI CIPOLLE ALLA FRANCESE

11€ &

ONIO SOUP WITH FROMAGE"AN D BREAD
ZWIEBELSUPPE MIT FRISCHKASE UND BROT
SOUPEA L'OIGNON AVEC FROMAGE ET PAIN

JIYKOBBINCYIICCBIPOMUXJIEBOM



PRIMI PIATTI/PASTAS/NUDELN/PATES/IIEPBBIE BJ/IIO/IA

LASAGNA ALLA BOLOGNESE FATTA IN CASA*
11€
HOME-MADE LASAGNA BOLOGNESE
HAUSGEMACHTE LASAGNA
LASAGNE BOLOGNAISE MAISON
JOMAIITHAAJTASAHBABOJIOHES3

TAGLIATELLE FATTE IN CASA AI FUNGHI PORCINI*
12€ @

HOME-MADE TAGLIATELLE WITH WILD MUSHROOMS
HAUSGEMACHTE TAGLIATELLE MIT WILDPILZEN
TAGLIATELLES MAISON AUX CHAMPIGNONS SAUVAGES
JAMAIITHAAJTAIIIITACBEJIBIMUT PUBAMN

PAPPARDELLE FATTE IN CASA CON RAGU D’ANATRA*
12,50€
HOME-MADE PAPPARDELLE WITH DUCK SAUCE
HAUSGEMACHTE PAPPARDELLE MIT ENTENSAUCE
PAPPARDELLE MAISON A LA SAUCE DE CANARD
JOMAIITHAAIIACTAITAITAPAE/IMICYTUHOEPATY

GNOCCHI FATTI IN CASA CON FONDUTA, NOCI E MOCETTA CRUDA*
13€
HOME-MADE GNOCCHIS WITH FONDUE CHEESE, NUTS AND MOCETTA FROM THE
VALLEY
HAUSGEMACHTE GNOCCHIS MIT FONDUE-KASE, NUSSEN UND MOCETTA AUS DEM TAL
GNOCCHIS MAISON AU FROMAGE FONDUE, NOIX ET MOCETTA DE LA VALLEE
JOMAITHBIEHBOKKVCCBIPHOM®OH/11O, TPEIIKMMOPEXAMUCBIPOBAJTEHOEMSACO

RISOTTO AL VINO ROSSO CON QUAGLIE GLASSATE E FONDUTA*
15€
RISOTTO IN RED WINE SAUCE WITH FONDUE CHEESE AND QUAILS
RISOTTO IN ROTWEINSAUCE MIT FONDUEKASE UND WACHTELN
RISOTTO AU VIN ROUGE AVEC FONDUE ET CAILI,JES
PU3OTTOCKPACHBIMBUHOM,ITEPEITEJIOMUCBIPHOV®OH/IIO



SECONDI PIATTI/MAIN COURSE/HAUPTGERICHT/PLAT
PRINCIPAL/BTOPOEBJIIOA0

POLENTA CONCIA
9,50€ @
POLENTA WITH CHESSE FROM THE AOSTA VALLEY
POLENTA MIT KASE AUS DEM AOSTATAL
POLENTA AU FROMAGE DE LA VALLEE D'AOSTE%
[TOJIEHTA(KYKYPY3HASIMYKA) CCBIPOMU3BAJLIE/], AOCTA

POLENTA E FUNGHI*
12€ &

POLENTA WITH MIX OF MUSHROOMS
POLENTA MIT PILZMISCHUNG
POLENTA AVEC MELANGE DE CHAMPIGNONS
I[TOJIEHTA(KYKYPY3HAAIMYKA) CTPUBAMUA

POLENTA E SALSICCIA IN UMIDO
15€
POLENTA WITH SAUSAGEES IN TOMATO SAUCE
POLENTA MIT WURSTCHEN IN TOMATENSAUCE
POLENTA AUX SAUCISSES A LA SAUCE TOMATE
ITOJIEHTA(KYKYPY3HAAMYKA) CIAMAIITHENKAJIBACOBTOMATHBIMCOYCE

GUANCIA DI VITELLO IN CROSTA DI BACON CON CREMA DI PEPERONE,
FUNGHI E VELLUTATA DI FAVE*
22€
BACON CRUSTED VEAL CHEEK WITH PEPPER SAUCE, MUSHROOMS AND FAVA BEANS
KALBSBACKE MIT SPECKKRUSTE, PFEFFERSAUCE, PILZEN UND BOHNEN
JOUE DE VEAU EN CROUTE DE BACON AVEC SAUCE AU POIVRE, CHAMPIGNONS ET FEVES
TEJISIUBAIIEKABBEKOHHOUKOPOUYKECCOYCOMM3BOJITAPCKUMITIEPEL]

PETTO D’ANATRA SCOTTATO CON TERRA DI BRIOCHES E ORTAGGI DI
STAGIONE*
24€
SEARED DUCK BREAST WITH CROISSANT CRUMBS AND SEASONAL VEGETABLES
GEBRATENE ENTENBRUST MIT CROISSANTKRUMELN UND GEMUSE DER SAISON
MAGRET DE CANARD POELE AVEC CHAPELURE DE CROISSANT ET LEGUMES DE SAISON
OB XAPEHHAAYTUHAATPYIKACKPOIIKMKPYACCAHAMCE30OHHBIEOBOIIIN

CONTROFILETTO DI CERVO AL VINO ROSSO CON PUREA DI MELE, BIETE,
NOCI E POMODORINI CONFIT*
20€
DEER ENTRECOTE STEAK IN RED WINE, APPLE PUREE, CHARD, NUTS
AND CONFIT TOMATE CHERRY
DEER ENTRECOTE STEAK IN ROTWEIN, APFELMUS, MANGOLD, NUSSEN
UND CONFIT TOMATE KIRSCHE
ENTRECOTE DE CHEVREUIL AU VIN ROUGE, PUREE DE POMMES, BLETTES,
NOIX ET CERISE TOMATE CONFIT.



CONTORNI E INSALATONE/SIDE DISHES AND SALADS
BEILAGEN UND SALADS/ACCOMPAGNEMENTS ET SALADES
I'APHUPBINCAJIATBI

CESTINO DI PANE ASSORTITO
2,50€ @
BASKET OF ASSORTED BREAD/KORB MIT SORTIERTEM BROT
PANIER DE PAINS ASSORTIS

POLENTA
4€ @
CORN-MEAL PORRIDGE/MAISMEHL-BREI/FARINE DE MAIS BOUILLIE/
ITOJIEHTA(KYKYPY3HASAKAIIIA)

INSALATA VERDE
i 4€ @ et
GREEN SALAD/GRUNER SALAT/SALADE VERTE/3EJIEHBIMCAJIAT

PATATINE FRITTE*
4€ @&
FRENCH FRIES/POMMES FRITES/KAPTOIIIKA®PU

INSALATA MISTA
5€ & "
MIXED SALAD/GEMISCHTER SALAT/SALADE PANACHEE/MUKC CAJIAT

PATATE AL FORNO
5€ @&
BAKED POTATOES/OFENKARTOFFELN/POMMES DE TERRE AU FOUR
BAIIEUEHHAS KAPTOIIIKA

FUNGHI MISTT*
6€ @
MIX MUSHROOMS/GEMISCHTE PILZE/CHAMPIGNONS MIXES/MUKCI'PUEOB

VERDURE ALLA GRIGLIA
. 6€d
GRILLED VEGETABLES/GEMUSE VOM GRILL/LEGUMES SUR LA PLAQUE/
OBATITTHATPILT

& = VEGETARIANO/VEGETARIAN/VEGETARIER/VEGETARIEN



SUSHI/CYIIIU

COMBO SINGLE 20PZ
8 URAMAKI, 6 HOSOMAKI, 3 NIGIRI, 3 SASHIMI
22€
KOMBOCUHIJI20 IIIT.
8 YPAMAKH, 8 XOCOMAKU, 3 HUT'PU, 3 CAIITMMU

COMBO PARTY 4go0PZ
24 URAMAKI, 6 HOSOMAKI, 6 NIGIRI, 4 SASHIMI
42€
KOMBOIIAPTH 40 IIT.
24 YPAMAKH, 6 XOCOMAKH, 6 HUT'PHU, 4 CAIINMU

COMBO DELUXE 42PZ
24 SPECIAL URAMAKI, 6 HOSOMAKI, 6 NIGIRI, 6 SASHIMI
50€
KOMBO/JEJIFOKC42 IIIT.
24 YPAMAKU, 6 XOCOMAKU, 6 HUT'UPHU, 6 CAIIIMU

URAMAKI ROLLS(8PZ)

(1) AVOCADO, PHILADELPHIA, CIPOLLA FRITTA, SESAMO
AVOCADO, PHILADELPHIA, FRIED ONION, SESAME
ABOKATIO,oMJIAJEJIBOUA, JIVK ®PU, KYHXKXYT
9€ &

(2) TOFU, LIME, ZENZERO, TAMAGO(FRITTATA DOLCE)*
TOFU, LIlYIE, GINGER, TAMAGO(SWEET OMELEWE)
TO®Y, JIAUM, UMBUPH, TOMATO(CJIAAKNI OMJIET)
10€ &

(3) SALMONE, PHILADELPHIA, AVOCADO, SESAMO*
SALMON, PHILADELPHIA CHEESE, AVOCADO, SESAME
JIOCOCB, ®PUNJIAJEJIb®U A, ABOKATO, KYHXYT
10€

(4) SALMONE, MANGO, AVOCADO, MIX SESAMO*
SALMON, MANGO, AVOCADO, MIX SESAME
JIOCOCBh, MAHT'O, ABOKATO, KYH>KYTHASI CMECH
10€

(5) TARTAR DI SALMONE PICCANTE, AVOCADO, TOBIKKO*
CHILI:,Y SALMON TARTAR, AVOCADO, TOBIKKO
OCTPBIU TAPTAP N3 JIOCOCA, ABOKAJIO, TOBMKO
10€

(6) TONNO PICCANTE, MANGO, SESAMO AL WASABI*
CHILItY TUNA, MANGO, WASABI SESAME
OCTPBIU TYHEL, MAHT'O, BACABU KYHXXYT
12€



URAMAKI SPECIAL ROLLS(8PZ)

(7) INSALATA DI SURIMI, RICOPERTO DI TONNO E MANGO*
SURIMI SALAD, TUNA AND MANGO TOPPING
CAJIAT 13 CYPUMMU, ITIOKPBITHI TYHIIOM UTOIIIIMHI U3BMAHI'O
14€

(8) SALMONE E AVOCADO, CON TOPPING DI MANGO, TONNO E GAMBERO*
SALMON AND AVOCADO, MANGO, TUNA AND SHRIMP TOPPING
JIOCOCBh 11 ABOKAZIO C TOITIIMHI'MI3 MAHI'O, TYHEIL 1 KPEBETKU
14€

(9) GAMBERO IN TEMPURA E MAYONESE DI MISO,CON TOPPING DI SALMONE E
SALSA TERIYAKI*

TEMPURA SHRIMP, MAYO, SALMON AND TERIYAKI SAUCE TOPPING
KPEBETKA B TEMITYPE I MAMOHE3 113 MUCOC TOIIITUHT 13 JIOCOCH U TEPUAKU
CoycC
14€

(10) TONNO E AVOCADO, RICOPERTO DI TONNO E MANGO*
TUNA AND AVOCADO WITH TUNA :AN D MANGO TOPPING
TYHEILL 1 ABOKAIO, IIOKPBITBIM TYHIIOM 1 MAHT'O
15€

HOSOMAKI ROLL(6PZ)

VEGETARIANO/VEGGY
BETETAPMAHCKHUE
5€ @&

SALMONE/SALMON*
JIOCOCDH
6€

GAMBERO IN TEMPURA/TEMPURA SHRIMP*
KPEBETKA B TEMIIYPE
6€

TONNO/TUNA*
TYHEIL]
7€

NIGIRI(1PZ)
HUTMPU(QIIT.)

VEGETARIANO/VEGETARIAN
BETETAPMAHCKHE
1,5€ &

SALMONE/SALMON*
JIOCOCDH
2€



GAMBERO/SHRIMP*
KPEBETKA
2€

TONNO/TUNA*
TYHEIL]
3€

SASHIMI(8PZ)
(SOLO PESCE/FISH ONLY/NUR FISCH/POISSON UNIQUEMENT)
CAIIMMMU(S8IIT)(TOJIbKOPBIBA)

SALMONE/SALMON/LACHS/SAUMON/JIOCOCbH*
12€

TONNO/TUNA/TUNFISCH/THON/TYHEIL*
15€

MIX SASHIMI* oPZ
MUKC CAIIIMMU 9 IIT
15€

*IL PRODOTTO POTREBBE ESSERE CONGELATO ALL’ORIGINE,OPPURE COMPRATO
FRESCO E POI ABBATTUTO DA NOI

PANINI E HAMBURGER (SOLO A MEZZOGIORNO)
ONLY AT LUNCH/NUR ZUM MITTAGESSEN
UNIQUEMENT AU DEJEUNER/TOJIbKOBOBE/]

MAXI TOAST PROSCIUTTO E F"ORMAGGIO/ HAM AND CHEESE MAXI TOAST*
MAXI TOAST MIT HAM UND KASE / TOAST MAXI AVEC JAMBON ET FROMAGE
TOCT C BUMYMHOU 1 CbIPOM
5€

HAMBURGER 180G SEMPLICE (SOLO PANE E CARNE)*
HAMBURGER SIMPLE 6,350Z (ONLY BREAD AND MEAT)
HAMBURGER EINFACH 180g (NUR BROT UND FLEISCH)

HAMBURGER SIMPLE 180G (UNIQUEMENT PAIN ET VIANDE)

8€

HAMBURGER SEMPLICE CON PATATINE/HAMBURGER WITH FRIES*
HAMBURGER MIT POMMES / HAMBURE}ER AVEC FRITES
TAMBYPTEP C KAPTOIIIKOU ®PU
10€

*IL PRODOTTO POTREBBE ESSERE CONGELATO ALL’ORIGINE, OPPURE COMPRATO
FRESCO E POI ABBATTUTO DA NOI



DOLCI DELLA CASA/HOME-MADE DESSERT

HAUSGEMACHTES DESSERT/DESSERT MAISON
JECEPTAOMAIINTHEI'OITPUT'OTOBJIEHU A

TIRAMISU
TUPAMUCY
6€

CHEESE CAKE
YU3KEHNK
6€

STRUDEL DI MELE/APPLE STRUDEL
APFELSTRUDEL / STBUDEL AUX POMMES
ABJIOYHBIV HITPYAEJIb
7€

TORTINO AL CUORE CALDO DI CIOCCOLATO/CHOCOLATE MUFFIN
HEISSE SCHOKOLADENKUCHENU/ TARTE CHOCOLAT CHAUD
ITOKOJIAJTHBIV ®OH/JIAH
7€

TAGLIERE DI FORMAGGI/CHEESE CHOPPING BOARD
KASEPLATTE/ASSIETTE DE FROMAGE

CBIPHOMACCOPTHU
12€
BEVANDE/DRINKS
ACQUA/WATER/BOJIA o0,5L 1,5€
ACQUA/WATER /BOJIA 1L 3 €
SUCCHI DI FRUTTA/JUICE/COK®PYKTOBBI  2,5€
BIBITE/CANS/HAIINTKU 2,5€

(COCA-COLA, ZERO, FANTA, SPRITE, TONICA,
LEMON SODA, THE LIMONE, THE PESCA)

CRODINO 3 €
RED BULL 4 €
BIRRA SPINA PICCOLA 3,5€
DRAFT BEER 25CL PA3JINBHOE IINBO. 25MJI
BIRRA SPINA MEDIA 6 €
DRAFT BEER 50CL PA3JIMBHOE IT1BO. 50MJI
BIRRA ROSSA AFFLIGEM 5 €
BOTTIGLIA 30CL
BIRRA WEISSE 6 €
BOTTIGLIA 50CL
HOT DRINKS
VIN BRULE/HOT WINE/TJIMHTBEIH 3,5€
PUNCH(MANDARINO/ARANCIA) 3,5€

VOV CALDO 3,5€



BOMBARDINO 5 €
CALIMERO 6 €
IRISH COFFEE 6 €
GROG PIRATES 8 €
GROG FRENCH 8 €
GROG ENGLISH 8 €
GROG BAITA CRETAZ 8 €
CAFFETTERIA
CAFFE ESPRESSO/KO®E EKCITPECCO 1,5€
CAFFE AMERICANO 1,7€
AMERICAN COFFEE/KO®E AMEPUKAHO
CAFFE D’ORZO 1,7€
DEC/SIYMEHHBIE KO®E /JIEK
CAFFE GINSENG KO®E KEHBIIIEHD 2 €
MAROCCHINO/MAPOKKHNHO 2 €
CAFFE CORRETTO 2,5€
COFFEE WITH SPIRITS/KO®E C CITUPTHOE
CAPPUCCINO/KAITYUYHMHO 2,5€
THE/Y11 2,5€
TISANE/INFUSIONS/TPABSIHOM UAM 2,5€
LATTE MACCHIATO/MOJIOKO C KO®E 3 €
CIOCCOLATA CALDA 4 €
HOT CHOCOLATE/TOPAYNI IIIOKOJIA/]
CIOCCOLATA CALDA + PANNA 4,5€
HOT CHOCOLATE + CREAM
CIOCCOLATA + RUM/BRANDY/WHISKEY 6 €
CIOCCOLATA+PANNA+RUM/BRANDY/WHISKEY 6,5€
THE + RUM/BRANDY/WHISKEY ey
CAFFE VALDOSTANO GENEPY-GRAPPA-PUNCH 5 €
A PERSONA / PER PERSON
COCKTAIL LIST
SPRITZ 6 €
AMERICANO 6 €
CAMPARI SHAKERATO 7 €
GIN TONIC “GORDON, BANKES” 8 €
GIN TONIC “BOMBAY, TANQUERRAY,” 9 €
GIN TONIC 10 €
“BARMASTER, CITTADELLE,FIFTY POUNDS”
GIN TONIC 12 €
“HENDRIKS, JINZU, LONDON N°1”
GIN LEMON 8 €
VODKA TONIC 8 €
VODKA LEMON 8 €
CAIPIRINA 8 €
CAIPIROSKA 8 €
MARGARITA 8 €
CUBA LIBRE 9 €
WHISKEY SOUR 9 €
NEGRONI 9 €
TEQUILA SUNRISE 9 €
DAIQUIRI 9 €



LONG ISLAND 10 €

SEX ON THE BEACH 10 €
COSMOPOLITAN 10 €
WHITE RUSSIAN 10 €
MOSCOW MULE 10 €
BLOODY MARI 10 €
LISTA VINI/WINE LIST

Vino della casa Rosso Cabernet 12%
Vino della casa Bianco Verd’oro 11%

1/41 3,50€ 1/21 6€ 1l 11€
VALLE D’AOSTA
ROSSI

Torrette mezza bottiglia 37,5¢l €12

Pinot Noir d.o.c. “la Crotta di Vegneron” 13% €19

Bicchiere/Glass € 4
Torrette superieur d.o.c. “Cave des Onze Communes” 13,5% € 20

Bicchiere/Glass €4
La Sabla “Les Cretes” 14,5% €29

Bicchiere/Glass €5
Enfer “Danilo Thomain” 13,5% € 25
Fumin d.o.c “la Crotta di Vegneron” 13% € 29
Syrah d.o.p.“Les Cretes” 14% € 36

VALLE D’AOSTA
BIANCHI

Mon Blanc “Les Cretes” 12,5% €19
Bicchiere/Glass €4

Blanc de Morgex d.o.c. “Rayon” 12,5% €21
Bicchiere/Glass € 4,5
Petite Arvine “La Source” €22
Chardonnay Cuvee Bois d.o.p.“Les Cretes” 13,5% € 49

PIEMONTE
ROSSI

Nebbiolo langhe “Pira Luigi” €24



Barbera D’Alba d.o.c. “Pio Cesare” 14,5%
Barbera D’Asti d.o.c.g. “Gianni Doglia” 15%

Barbera D’Alba
Mombirone d.o.c. “Monchiero Carbone” 14,5%

Barolo Serralunga d.o.c.g. “Pira Luigi” 14%
Barbaresco Asili d.o.c.g. “Ca del Baio” 14,5%
Barolo Classico d.o.c.g.“Oddero” 14%

Barolo Riserva Bussia 2012 d.o.c.g. “Oddero” 14,5%

PIEMONTE
BIANCHI

Recit Arneis Roero docg “Monchiero Carbone” 13%
Bicchiere/Glass

Gavi di Gavi Mainin d.o.c.g. “La Ghibellina” 13%
Chardonnay Langhe Sermine “Ca del Baio” 13,5%
Moscato d’Asti d.o.c.”Gianni Doglia”
Bicchiere/Glass
VENETO/FRIULI

ROSSI

€27

€39
€39
€44

€59

€119

€19

€ 21
€ 23

€ 25
€5

Valpolicella Campo Lavei superiore d.o.c. “Ca Rugate”14,5% € 24

Valpolicella Classico superiore d.o.c. “Zenato” 13,5%

Amarone della Valpolicella d.o.c. “Ca Rugate” 15%

Amarone della Valpolicella 1997 d.o.c. “Speri” 15%
VENETO/FRIULI

BIANCHI

Collio Pinot Grigio d.o.c. “Vigna del Lauro” 13%

Lugana Riserva d.o.c “Zenato” 13,5%
TOSCANA

ROSSI

Chianti Colli Fiorentini d.o.c.g. “Torre a Cona” 13%

€ 25

€55

€ 229

€ 20

€39



Bicchiere/Glass € 4,5
Rosso Montalcino d.o.c.g. “Verbena” 14,5% €26
Merlot i.g.t. “Torre a Cona” 14,5% € 29

Chianti Colli Fiorentini Riserva “Badia a corte” 14% € 32

Le Difese i.g.t. “Tenuta San Guido” 13,5% €32
Brunello di Montalcino d.o.c.g. “Verbena” 15% €42
Ornellaia i.g.t. “Le Volte dell’Ornellaia” 14% € 49
Guido Alberto i.g.t. “Tenuta San Guido” 13,5% €59

Brunello di Montalcino 2012 d.o.c.g. “Biondi-Santi” 13,5% € 149

Sassicaia Bolgheri 2016 d.o.c. “Tenuta San Guido” 13,5% € 269

MARCHE/LOMBARDIA/ALTO ADIGE
ROSSI
Rosso Conero San Lorenzo d.o.c.g. “Umani Ronchi” 13,5% € 29

Marche Rosso Pelago i.g.t. “‘Umani Ronchi” 14% € 35

ROSATI

Pinot Nero vinificato in Rosa “Francesco Montagna” 11,5% € 19

Colli Aprutini Rosato “Umani Ronchi” 12% € 23
BIANCHI
Verdicchio riserva d.o.c.g. Plenio “Umani Ronchi” 14% € 24
Gewiirztraminer “Von Blumen” 13% € 29
BOLLICINE/SPARKLING

Prosecco Treviso d.o.c. Extra Dry “Sopralerighe” €19



Bicchiere/Glass €35

Valdobbiadene Bareta d.o.c.g. Brut “Merotto” € 24
Bicchiere/Glass €4
Spumante Le Fare Extra Brut “Merotto” €24
Franciacorta d.o.c.g. Brut “San Cristoforo” €30
Bicchiere/Glass €5
Spumante metodo classico extra brut “Umani Ronchi” €30
Champagne Brut Nature Blanc de Noir “Drappier” € 49

Bicchiere/Glass €8



